Jambonneau &
Mini Jambonneau

-
HEERLIJKE QUICKSERVE KLASSIEKER

Proef de traditie, smelt
voor de unieke smaak!

Ambachtelijke klassieker

Quickserve, kant-en-klare oplossing
Vacudm verpakking, geschikt voor sous vide
Verschillende bereidingsmogelijkheden
Behoud van sappigheid na bereiding

Cross seasonal inzetbaar

Beschikbaar in 675 g en 250 g
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Jambonneau

Hammetje van puur varkensvlees met uitzonderlijke
smaak en aroma.
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TIJDLOZE KWALITEIT BLIJFT BEKOREN

Verrijk uw assortiment met een ambachtelijke
klassieker die ook de meest avontuurlijke fijnproever
weet te bekoren. De Jambonneau verleidt met

de vertrouwde en volle smaak van een puur
kwaliteitsproduct dat tijd kreeg om traag te garen.
Het zorgvuldig geselecteerd puur varkensvlees

wordt zeer laag gepekeld met een fijne selectie
kruidenextracten die samen met het zout rustig in het
vlees gemasseerd worden. Het beukenhout tijdens
het rookproces zorgt voor een zachte mooie smaak
en een goudbruine kleur. Het hammetje werd op lage
temperatuur gekookt waardoor uw klanten een kant-
en-klare lekkernij hebben: even opwarmen in de oven,
microgolf of op de BBQ en genieten maar!

Mini Jambonneau

De kleine versie van het Ardens Hammetje, de
ideale portie voor 1 persoon. Heerlijk voorgegaard en
gemakkelijk op te warmen, zeer mals van smaak.

Zorgvuldig geselecteerd puur varkensvliees,
vakkundig gekruid en gerookt voor een
uitzonderlijke smaak en een verrukkelijk aroma.

Verpakking:

omverpakt per doos

%g
Gewicht: "
Mini Jambonneau: bij max. 4°C

vacuim verpakt onder folie, 12 x 675gr
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Bewaring:

koel en droog bewaren |nspiratie op
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3 x4 x250gr
Jambonneau: Tr[l] ‘ 13

Houdbaarheid: 84 dagen
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