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Een makkelijke keuze voor 
jou en je klanten 

Deze veelzijdige klassieker combineert  
de beste spierdelen van de achterham, 
de platte bil, de dikke bil en de noot.  
Hij garandeert een sappige, gerookte  
en subtiel kruidige smaak, zowel puur  
als in bereidingen.

Imperial
Select
De ideale ham
voor alledag

NIEUW



Verpakking: 
Vacuümfolie 

Bewaring:  
Koel bewaren bij max 4°C  

 
 

 
Houdbaarheid:  

42 dagen

Gewicht:  
6.15kg

  
Afmetingen (LxBxH):  

25 x 20 x 16 cm

Inspiratie op  
www.imperial.be
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Dé basisham voor je aanbod 
Garantie op betrouwbare kwaliteit  

in het lagere prijssegment.

Die woorden omschrijven de Select Ham perfect. Hij heeft  
een sappige beet en volle smaak. Hij biedt een uitstekende  
prijs-kwaliteitverhouding. En hij komt overal tot z’n recht –  
van je toonbank tot in je verse bereidingen.  

•	 Gemaakt met de beste spierdelen van de achterham
•	 Met zwoerd en vet voor extra smaakintensiteit
•	 Gepekeld met een uitgebalanceerd kruidenextract
•	 Op natuurlijke wijze gerookt met beukenhout

EEN KLASSIEKER VOL VAKMANSCHAP
De Select Ham doorloopt een slow cooking proces, waarin hij 
wordt gevormd voor een perfecte snijvastheid. Iedere ham wordt 
ook gecontroleerd op kwaliteit en consistentie door ervaren 
vakmannen, alvorens hij wordt verpakt.

•	 Manueel gevormd voor een herkenbare,  
ambachtelijke structuur

•	 Langdurig gemasseerd voor een optimale verdeling  
van zout en kruiden

•	 Langzaam getrommeld en gekookt in eigen nat  
op lage temperatuur

EEN KLASSIEKER VOL INSPIRATIE
De grote sterkte van de Select Ham is dat je ‘m voor alles  
kunt gebruiken, van directe verkoop tot creatieve bereidingen.  
Het is de perfecte aanvulling voor je assortiment en een topper 
voor je (prijsgevoeligere) klanten.

 Verrukkelijk,  
voordelig en veelzijdig


