NOUVEAU

Savoureux. Emballé
intelligemment.
Polyvalent a l'infini.

Elaboré & partir de savoureuses cuisses de poulet
Bel équilibre entre morceaux fins et plus grossiers
Légére marinade a I'ail fumé

Une commodité qui fait gagner du temps
Conditionné dans un format pratique

Pas de décongélation, pas de stress de planification
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NOUVEAU

Le poulet,
sublimé dans
sa forme la plus

polyvalente.

Intense en gout. Libre en assaisonnement.
Imperial Pulled Chicken offre une saveur pleine et intense,

suffisamment riche pour étre servi tel quel, tout en restant
assez neutre pour étre assaisonné selon vos envies. Il s'intégre
ainsi sans effort dans tous les styles culinaires, des classiques
a la cuisine du monde, des aliments-réconfort aux mets

raffinés et décontractés.
Un véritable caméléon en cuisine pour
. ) . L les chefs, traiteurs et professionnels
Effiloché pour un maximum de commodité. de I'alimentation

Sa texture effilochée se mélange facilement, se répartit

harmonieusement et apporte & chaque plat une touche Imperial Pulled Chicken s’accorde parfaitement avec

artisanale et faite maison, sans travail supplémentaire en tous les plats et tous les styles culinaires, aussi bien

cuisine. dans des préparations chaudes que froides :

«  Délicieux hamburgers ou mini-hamburgers
«  Garnitures de pizza riches et généreuses

+  Sandwichs, wraps et paninis

. Pdates, bowls et salades

Cuisses de poulet soigheusement
effilochées, légérement marinées dans un

subtil mélange d’ail fumé et de paprika.
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O Conservation:
m A conserver au frais et au sec U
a max. 4°C g
Inspirez-vous sur

Conditionnement : Poids:: ﬁﬂ www.imperial.be
Reconditionné par Emballage pratique et

carton de 4 x 1kg. empilable de 1kg. Durée de conservation:
Post-pasteurisé : longue
conservation sans congélation
au moins 50 jours
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